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1

2
1* 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 20* 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 45 46 47 48 49 50 51 52

1440 12 36 32 32 32 30 34 36 34 30 36 28 36 36 36 36 28 34 578 12 30 30 26 26 30 28 32 22 36 36 36 36 36 30 36 30 30 36 36 36 36 24 36 36 8 790

ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной деятельности

70
ауд 2 2 4 2 4 2 4 2 4 4 6 36 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34 0

сам 0 0 0
ОГСЭ.04

Физическая культура /Адаптивная физическая культура
70

ауд 4 4 4 2 2 4 2 4 2 4 2 2 2 38 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32 0

сам 0 0 0
ОП.04 Организация обслуживания 70 ауд 4 2 2 2 2 6 10 28 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 2 6 6 42 0

6 сам 2 2 2 2 4 0
ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 116 ауд 4 4 6 4 4 4 4 2 2 2 6 6 48 2 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 6 6 68 0

6 сам 0 2 2 2 6 0
ОП.07 Информационные технологии в профессиональной 

деятельности 118
ауд 2 2 4 4 6 2 2 10 10 42 2 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 6 2 2 2 2 8 6 8 2 76 0

6 сам 2 2 2 2 4 0
ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 68 ауд 0 2 4 6 4 4 4 6 4 2 2 2 4 2 2 2 2 6 2 6 2 68 0

6 сам 0 2 2 2 6 0
ОП.12 Эстетика и дизайн в оформлении блюд и кондитерских 

изделий 32
ауд 0 2 4 2 4 2 4 4 2 6 2 32 0

сам 0 0 0
МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента 90
ауд 6 12 8 8 10 8 8 12 6 4 6 2 90 0 0

12 сам 2 2 2 2 2 2 12 0 0

УП. 02 Учебная практика 72 ауд 18 18 18 18 72 0 0
ПП. 02 Производственная практика 144 ауд 36 36 36 36 144 0 0

МДК.03.01.
Технология и организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента
32

ауд 6 6 4 4 4 4 4 32 0 0

6 сам 2 2 2 6 0 0
МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента 48
ауд 0 6 6 6 6 6 6 6 6 48 0

12 сам 0 2 2 2 2 2 2 12 0
УП.03. Учебная практика 36 ауд 0 18 18 36 0
ПП.03. Производственная практика 108 ауд 0 36 36 36 108 0

МДК.05.01.
Технология и организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента
48

ауд 8 8 6 10 4 6 6 48 0 0

6 сам 2 2 2 6 0 0
МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимента 66
ауд 0 4 6 4 2 4 6 2 4 10 4 6 6 4 4 66 0

12 сам 0 2 2 2 2 2 2 12 0
УП.05. Учебная практика 72 ауд 0 18 18 18 18 72 0
ПП.05. Производственная практика 108 ауд 0 36 36 36 108 0

ауд 12 36 32 32 32 30 34 36 34 30 36 28 36 36 36 36 28 34 578 12 30 30 26 26 30 28 32 22 36 36 36 36 36 30 36 30 30 36 36 36 36 24 36 36 8 790

72 сам 0 0 4 4 4 6 2 0 2 0 0 2 0 0 0 0 2 2 28 0 6 6 8 10 6 2 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44

макс 12 36 36 36 36 36 36 36 36 30 36 30 36 36 36 36 30 36 606 12 36 36 34 36 36 30 36 24 36 36 36 36 36 30 36 30 30 36 36 36 36 24 36 36 8 834

36 ПА 6 6 12 6 6 12 6 24

1476

Обозначения: обязательная аудиторная нагрузка недели с праздничными днями экзамен производственная практика учебная практика самостоятельная работа

 сборы диференцированный зачет зачет ПРЕДДИПЛОМНАЯ  ПРАКТИКА ГИА

Заместитель директора по учебной работе                                                                          О.П.Разина
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